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O}I{O Tarte flambée revisitée de 'Auberge ©

NLN/@E NOIT 202

64 € par personne
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AMUSES BOUCHES

Velouté de courges de notre potager et marrons
ET

“*

ENTREES

Foie gras de canard au vin blanc d’Alsace,
chutney de fruits de nos vergers et kougelhopf juste tiédi
- OU
Pomme de terre confite, espuma au comté affiné 18 mois,
5 croustillant de saucisse de Morteau et huile de ciboulette

PLATS

Filet de chapon réti, cannelloni aux champignons,
s sauce supréme et truffe
* OU
Omble chevalier, morilles farcies, courge butternut,
sauce au beurre blanc aux herbes et dampfnudel

° DESSERTS
Sablé breton, mousse légére a la creme de marrons,
. Cassis et meringue craquante .
(0] U ° %
Entremets au deux chocolats, caramel,
O glace a la noisette du Piémont et sablé au cacao o
O
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